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AN SCOLAR 2020-2021
PROFIL: SERVICII

SPECIALIZAREA: ORGANIZATOR BANQUETING
CLASA: a XII-a A (LICEU ZI)

1. Organizarea unui banchet de absolvire a liceului intr-un restaurant de doua stele, pentru 90 de
invitati.

2. Elemente specifice organizarii meselor festive de revelion intr-un restaurant de trei stele, cu
capacitatea de 50 de locuri.

3. Elemente specifice organizirii unui eveniment ,, Garden party”- pentru 70 de invitati.
g p L

4. Organizarea activitatii intr-un ,, irish”-pub cu capacitatea de 40 locuri.
5. Elemente specifice organizarii unui parastas - pentru 46 invitati.
6. Organizarea unei receptii cu 28 de invitati.
7. Elemente specifice organizirii unui ,, Banchet aniversar la 10 ani de la absolvirea facultatii”,
intr-un restaurant de patru stele- pentru 62 invitati.
8. Elemente specifice organizarii unui botez cu 150 de invitati.
9. Elemente specifice organizarii unui eveniment ,, Dineu de gala-VIP”- pentru 58 de invitati.
10. Organizarea activitétii intr-un espresso-bar cu capacitatea de 38 de locuri.
11. Elemente specifice organizirii unui eveniment ,, Dineu de gald”- pentru 46 invitati.
12. Organizarea activitatii intr-un club-bar cu capacitatea de 70 de locuri.
13. Principii de planificare a meniurilor in catering.
14. Elemente specifice organizirii unui majorat, intr-un restaurant de trei stele, cu 80 de invitati
15. Elemente specifice organizarii unui eveniment ,, Balul Bobocilor”- pentru 120 de invitati.
16. Elemente specifice organizarii unui eveniment ,,Cocteil”- pentru 55 de invitati.
17. Elemente specifice organizarii unei nunti, intr-un restaurant de trei stele, cu 200 de invitati
18. Elemente specifice organizarii unui eveniment ,,Cupa de sampanie”- pentru 75 de invitati.
19. Elemente specifice organizirii unui ,,Banchet aniversar la 10 ani de la absolvirea liceului”, intr-
un restaurant de patru stele - pentru 80 invitati.
20. Elemente specifice organizarii unui ,, Banchet aniversar la 25 ani de la absolvirea facultatii”,
intr-un restaurant de trei stele - pentru 180 invitati.

Profesor indrumdétor,
Rodica Mandea
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TEME PENTRU SUSTINEREA EXAMENULUI DE CERTIFICARE A
COMPETENTELOR PROFESIONALE - NIVEL 4

AN SCOLAR 2020-2021

PROFIL: SERVICII

SPECIALIZAREA: TEHNICIAN iN ACTIVITATI DE COMERT
CLASA: a XII-a B (LICEU ZI)
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Politica de distributie utilizatd de o firma din domeniul comertului cu electronice si electrocasnice
Analiza modalitafilor de promovare prin internet a unei firme ce activeaza pe piata productiei

Strategii de marketing utilizate in domeniul productiei produselor alimentare

Marketingul direct si comunicarea promotionald. Studiu de caz la un prestator de servicii

Politica de produs — variabila centrald a mixului de marketing. Studiu de caz la un comerciant en-
detail

Tehnici comerciale utilizate in domeniul comertului cu aminuntul

Strategii de construire a unei imagini pozitive. Studiu de caz la o firmi ce activeaza pe piata serviciilor

Analiza activitatii de aprovizionare a unei firme ce comercializeaza produse nealimentare

B

. Analiza politicii de promovare a vanzarilor utilizate de un comerciant detailist
. Analiza micromediului la o fabrica de produse alimentare

. Ambalajul- instrument de promovare a unui produs alimentar

. Analiza concurentilor unui producétor de materiale de constructii

. Ambalarea, marcarea si etichetarea produselor alimentare din domeniul comertului cu amanuntul
15,

16.

Selectia si recrutarea personalului. Studiu de caz la o societate pe actiuni

Analiza imaginii unui producitor de electronice si electrocasnice in rdndul consumatorilor
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17. Tehnici promotionale folosite in activitatea de marketing a unei societiti din domeniul comertului cu
amanuntul

18. Comertul electronic- forma moderna de desfasurare a afacerilor

19. Studierea design-ului interior i exterior al unei societati din domeniul comertului cu amanuntul

20. Analiza mediului de marketing al unei firme ce comercializeaza produse alimentare

Profesori indrumitori: ( -
Prof. Pislaru Mioara Daniela %
Prof Beldie Soring Canelia aﬁd
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TEME PENTRU SUSTINEREA EXAMENULUI DE CERTIFICARE A
COMPETENTELOR PROFESIONALE - NIVEL 4

AN SCOLAR 2020-2021

PROFILUL: RESURSE NATURALE SI PROTECTIA MEDIULUI
CALIFICAREA PROFESIONALA: TEHNICIAN iN INDUSTRIA ALIMENTARA
CLASA: a—XIII - a (LICEU SERAL)

Procesul tehnologic de fabricare a pastelor fainoase
Tehnologia de obtinere a Salamului Victoria
Tehnologia de obtinere a Salamului de Vara

Procesul tehnologic de fabricare a bulionului din rosii
Tehnologia de obtinere a vinurilor spumante
Tehnologia obtinerii carcaselor de porc

Tehnologia obtinerii carcaselor de pasare

Tehnologia de obtinere a alcoolului rafinat
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Tehnologia de obtinere a mustarului
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. Tehnologia de fabricare a pdinii impletite
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. Procesul tehnologic de fabricare a pdinii cu secari
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. Procesul tehnologic de fabricare a covrigilor simpli
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. Procesul tehnologic de fabricare a batoanelor cu mac
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. Tehnologia de fabricare a siropului de visine
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. Tehnologia fabricari untului
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. Tehnologia de obtinere a margarinei

[—

. Tehnologia fabricdrii conservelor din mazire
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Tehnologia fabricarii conservelor fasole pastai
Tehnologia fabricérii chiflelor

Tehnologia fabricarii dulcetii de cirese

Tehnologia de obtinere a marmeladei din prune
Procesul tehnologic de obtinere a compotului de pere
Procesul tehnologic de obtinere a compotului de piersici
Procesul tehnologic de obtinere a compotului asortat
Tehnologia de obtinere a bauturilor ricoritoare
Tehnologia de obtinere a nectarelor de fructe
Tehnologia de obtinere a vinurilor roze.

Tehnologia de obtinere a sucului de fructe

Procesul tehnologic de obtinere a cascavalului
Procesul tehnologic de fabricare a covrigilor cu adaos
Tehnologia fabricdrii cozonacului cu nuca

Procesul tehnologic de fabricare a pinii cu cartofi
Tehnologia de obtinere a vafelor

Tehnologia de obtinere a verzei murate

Tehnologia de fabricare a parizerului

Profesori indrumatori:

prof. Sevastre Anca
prof. Juganaru Ecaterina d



